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jedynie przez producenta, autoryzowany 

• 
poziomej powierzchni.

•

• 

• 
widoczne oznaki uszkodzenia.

• 

•

• 

• 
producenta.

• FoodSaver® 

•

torebkach FoodSaver®

mocy 180 W, maksymalnego czasu 2 minut i temperatury 70°C
(158°F).

FoodSaver®

FoodSaver® usuwa powietrze, 

FoodSaver®

System FoodSaver®

• Mniejsze koszty. System FoodSaver® pozwala na kupowanie

odpowiednich porcjach bez marnowania go.

•
przechowuj je w torebkach FoodSaver®.

• . Przygotuj z wyprzedzeniem swoje

• . Zachowaj na

• Kontroluj porcje podczas diety

• . Zabezpiecz przedmioty na kemping

Akcesoria FoodSaver®

FoodSaver®

torebkom, pojemnikom i akcesoriom FoodSaver®.

Torebki i rolki FoodSaver®

Torebki i rolki FoodSaver®

Wielowarstwowa konstrukcja czyni je bardzo efektywnymi barierami 

Torebki i rolki FoodSaver®

Pojemniki FoodSaver®

Pojemniki FoodSaver®

Korek FoodSaver®

Korki FoodSaver®

Zamawiania
®

www.foodsavereurope.com i wybierz region.



Patrz RYS. 1

Dolna uszczelka piankowa

Przycisk uszczelniania
Bardzo szeroki pasek 

Zdejmowana taca ociekowa

Zatrzask blokady Kontrolka usuwania powietrza

Kontrolka uszczelniania

Górna uszczelka 
piankowa uszczelniania

Przygotowywanie torebki z rolki 
FoodSaver®

Patrz RYS. 2:

. Otwórz

.

ROBOCZE .

.

5.  Kiedy kontrolka uszczelniania 

zatrzask 

FoodSaver®

Patrz RYS. 3:

.

ROBOCZE 

zostanie automatycznie uszczelniona.

Korzystanie z akcesoriów 
FoodSaver®

pojemnika Fresh.

®.

akcesorium FoodSaver®. 
®, zdejmij

torebki.

-
kami strunowymi

.

ociekowej.

5.  Gdy kontrolka uszczelniania 
, 



Przewodnik, wskazówki 

przechowywania

ale zatrzymuje ich rozwój. W przypadku przechowywania 

wodzie.

podgrzewanie pakowanej 

umieszczonych w torebkach FoodSaver®

torebkach FoodSaver®

®.

przygotowania

FoodSaver®

zepsucia.

Sery twarde

torebki FoodSaver®

Warzywa

smaku, koloru i konsystencji.

min w przypadku kolb kukurydzy. Po blanszowaniu zanurz warzywa 

w torebce FoodSaver®



czosnku.

Owoce

®. 

W przypadku przechowywania w lodówce zalecamy stosowanie 
pojemnika FoodSaver®.

Wypieki

wypieków zalecamy pojemnik FoodSaver®, co 

Kawa i produkty sproszkowane

kuchenny na torebce lub pojemniku przed 

FoodSaver®

® z oryginalnym opakowaniem.

®

kuchence mikrofalowej lub zanurz w lekko podgrzanej wodzie o 

® z oryginalnym pojemnikiem.

pojemniki FoodSaver®

® do 
delikatnych produktów, takich jak krakersy.



Kontrolka uszczelniania miga. • 
• 

• 

z torebki.

• 

• 

• 

uszczelniana.
• 
• 
• 
• 

• 

• 
• 

• 
• 

• 

• 

ponownie.

• 

• 

ponownie.
• 

• 

• 

• FoodSaver®. Torebki i rolki FoodSaver®

FoodSaver®.

Z pojemnika FoodSaver® nie jest 
usuwane powietrze.

• 
• 

pomocy:
•  i wybierz region.



Konserwacja i czyszczenie 

 , aby 

potrzeby wytrzyj uszczelki  
detergentem. Górne i dolne uszczelki  

Zdejmowana taca ociekowa 

 podczas procesu usuwania powietrza.

 

. Nigdy nie przechowuj 

 

Gwarancja

dokonania zakupu, zgodnie z opisem w niniejszym dokumencie.

dokonania zakupu wraz z dowodem zakupu oraz egzemplarzem 
niniejszej gwarancji.

do praw ustawowych, których niniejsza gwarancja nie narusza. Prawo 

Solutions (Europe) Ltd. („JCS (Europe)”).

• 

• 

wspólne.

enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside
Cheadle Royal Business Park
Cheadle
SK8 3GQ
United Kingdom 



DLF Sp. z o.o.

sekretariat@dlf.pl
www.dlf.pl

zapraszamy do kontaktu 

www.food-saver.pl


